
NAMUPALAT              UUTUUS   
Nämä namut vievät kielen
mennessään! Petroolinväri-
nen kartonkirasia.
Lakupala 200 g
Vanilja fudge seasalt 200 g
nro 8808    12,90 €

GOURMET DUO         UUTUUS   
Parhaisiin pippuripihvi-
hetkiin mausteet ja resepti 
tästä näyttävästä pakkauk-
sesta! Purkit sellofaanipus-
sissa kartonkisomisteella. 
Pippuriseos Rubino 150 g 
ja Sormisuola 150 g. 
nro 8818   15,90 €     

TEEHETKI                   UUTUUS   
Kaikki tarpeellinen nautin-
nolliseen teehetkeen.
Taikametsä 

musta aromitee 80 g
Kandisokeri 200 g
ja Palloteesihti.
nro 8990   15,50 €

Juhlapöydän herkut  ja maistuvimmat lahjat!

Laktoositon = L, Gluteeniton =G, Suolaton = S, Maidoton = M, 
Vegaaninen = V, Vähälaktoosinen = VL 

Kartonkiset lahjapussit ja -kääreet

KAHVIHETKI     UUTUUS   
Anna lahjaksi 
herkullinen kahvihetki! 
Minttu-Suklaa 

maustekahvi 80 g
Polka makeinen 150 g
nro 8803    11,50 €

DIPPIBOXI UUTUUS    

Kotigastronomin 
dippisuosikit! 
DIP-MIXIT:

Ranch 70 g (VL,G)
Sitruuna-tilli 60 g (L,G,M,V)
Valkosipuli 60 g (L,G,M,V)
Nro 8983   13,90 €  

MAUSTEBOXI   UUTUUS                                        

Tekee arkiruokienkin 
kokkailusta juhlaa!  (L,G,M)
Broilerimauste 120 g 
Jauhelihamauste 120 g 
Pippurikastike 100 g 
nro 8976   13,90 €
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Lahjapakkauksia ja makeispusseja 

LAKRITSI                                        UUTUUS             

Maukkaat lakritsipalat 
tyylikkäässä mustassa peltipurkissa.
nro 8991, 200 g   6,50 € 

KULTAINEN SETTI, KAHVI / MAKEINEN                         UUTUUS   
Salted Caramel maustekahvi 80 g ja Vanilja Fudge seasalt

makeinen 200 g. Pakattuina mustiin aromipusseihin ja kul-
lan värisellä rusetilla suljettuun sellofaanipakkaukseen.
nro 8836  11,90 €

HOPEINEN SETTI, TEE / MAKEINEN                            UUTUUS   
Glögijuoma 70 g ja Suklaalumimanteli makeinen 150 g. 
Pakattuina mustiin aromipusseihin ja hopean värisellä ruse-
tilla suljettuun sellofaanipakkaukseen.
nro 8835  12,50 €

VALKOINEN SETTI, TEE / TEE              UUTUUS   
Ihana inkivääri, vihreä tee 60 g ja Kuuma Kurkuma, vih-

reä tee 60 g. Pakattuina ruskeisiin aromipusseihin ja valkoi-
sella rusetilla suljettuun sellofaanipakkaukseen.
nro 8837  10,90 €

RIISTA GOURMET    

Kestosuosikki eränkävijöille, 
niin lahjaksi kuin omaa saalis-
ta maustamaan. 
Punaviinikastike 

100 g  (L,G,M,V)
Riistamarinadi 

100 g (L,G,M,V) 
Riistamauste, suolaton

80 g (L,G,S,M,V) 
Nro 8951   12,90 €  

SUKLAALUMIMANTELI

Sokerihuntuinen maitosuklaalla päällystetty manteli.
nro 8451 150 g PUSSI    6,20 €

VANILJAFUDGE SEASALT       UUTUUS   
Suussa sulava vaniljanmakuinen fudgepala, jossa
on ripaus merisuolaa. 
nro 8446  200 g, PUSSI   4,90 € 

GLUTEENITON LAKUPALA       UUTUUS   
Herkullinen lakupala pussissa. 
nro 8483  200 g   5,60 €

LAKUPALA                       UUTUUS   
Täyteläinen lakritsi, todellinen nautinto lakritsin ystäville.
Laktoositon.

nro 8482  200 g PUSSI    4,90 €

MARMELADISEKOITUS      UUTUUS   
Herkullisen hedelmäinen marmeladisekoitus.
nro 8484  200 g PUSSI    4,90 €

SUKLAAMANSIKKA

Täyteläisellä maitosuklaalla 
päällystetty aito mansikanpala. 
nro 8486  150 g    6,70 €

VANILJAFUDGE SEASALT

LAHJAKÄÄREESSÄ UUTUUS   
Lahja herkkusuille! Sopii 
loistavasti myös juhlaviin 
kahvihetkiin ja jälkiruoaksi.
nro 8809  400 g    9,50 €

S             

SORMISUOLA

Sormisuola on kiteistä ja hiutalemaista merisuolaa, jonka 
maku on pehmeän hienostunut. Sopii ruoan viimeiste-
lyyn.  (L,G,M,V).
nro 1362  150 g PURKKI  6,90 €

PIPPURISEOS RUBINO, suolaton

Rouheisessa Rubinossa voimakkaan mustapippurin 
makua pyöristävät sipuli, paprika ja valkosipuli. Ehdoton 
suosikki pippuripihville. Kokeile myös graavilohelle! 
(L,G,M,S,V).
nro 1364  150 g PURKKI  9,90 €

SAVUSTUSHAKE

Konjakkiaromilla höystetty 
savustushake.
nro 8992  750 ml PUSSI  6,90 €

savustushake.
nro 8992  750 ml PUSSI  6,9USS 6,9



Maistuvat joulukortit

Joulukortti, taitettu + kirjekuori (valkoinen). 
Kortin välissä 2 pikakahvipötköä (maut vaihtelevat) 4 g.
nro 8731  4,50 €    JOULUKORTTI KAHVI

nro 8740  12,90 €     3 KPL/PKT

Joulukortti, taitettu + kirjekuori (valkoinen). 
Kortin välissä Mustaherukka (musta aromitee) 15 g.
nro 8732  4,50 €    JOULUKORTTI TEE

nro 8741  12,90 €    3 KPL/PKT

Glögimauste ja Glögijuoma

Joulukortti, taitettu + kirjekuori (valkoinen). 
Kortin välissä Polka makeisia 30 g.
nro 8734  4,50 €    JOULUKORTTI POLKA

nro 8742  12,90 €     3 KPL/PKT

Joulukortti, taitettu + kirjekuori (valkoinen). 
Kortin välissä Glögijuoma 15 g.
nro 8739  4,50 €    JOULUKORTTI GLÖGIJUOMA

nro 8743  12,90 €     3 KPL/PKT

Nyt soi 
talven sävelet,

hennon kirkkaat 
kulkuset.

Pane kiinni silmäsi,
saat joulun taian 

omaksi.

Unohda kiire 
ja lento,

ota hetkeksi 
asento rento.
Hiljaisuutta 
kuulostele,

keitä kahvit 
ja nautiskele!

Joulu on kullan 
kimallusta,

tähtien tuiketta 
taivaalla,

mantelin makuista 
juomaa,

ilmassa juhlavaa 
huumaa.

Joulun maun
tuntee jo kieli,

mutta tärkeää on 
myös joulumieli.

Ilahduttavat ystäviä lähellä ja kaukana! Mukana runo + kahvi, tee, glögijuoma tai makeinen ja kirjekuori

GLÖGIMAUSTE, perinteinen

Maustesekoitus herkullisen glögijuoman valmistuk-
seen. Sisältää mm. sitruunaa, kanelia, neilikkaa, karde-
mummaa ja vaniljaa.  
Nro 1732  80 g   5,20 €

GIMAUSTE i i GLÖGIJUOMA, hedelmätee                                              

Hedelmäteestä haudutettu glögi täyttää kodin ihanalla jou-
lun tuoksullla. Lisää vain kiehuvaa vettä ja nautittava juoma 
on valmis! 
Nro 1737  70 g   5,20 €



Teet

Maustekahvit - parhaisiin kahvihetkiin   

HUNAJA-INKIVÄÄRI, yrttitee                             

Ihana yhdistelmä inkivääriä ja tuoreita sitrushedelmiä, 
jota täydentää Manuka-hunajan aromaattinen maku.
nro 1823  60 g PUSSI   4,70 €  

IHANA INKIVÄÄRI, vihreä tee

Pehmeä ja miellyttävän makuinen inkivääriä sisältävä 
tee, jossa maistuu myös omena. 
nro 1770  60 g PUSSI  4,60 €

KUUMA KURKUMA, vihreä tee

Makealla ananaksella ja kurkumalla maustettu vihreä 
hienoarominen tee. 
Nro 1762, 60 g PUSSI 4,60 €

KANELI-KURPITSA, musta aromitee               UUTUUS
Jännittävä sekoitus eksoottisia hedelmiä ja aro-
maattisia mausteita, kuten korianteria ja kanelia.
nro 1733  80 g PUSSI  5,20 €

TALVEN HEHKU, rooibos tee

Kanelilla ja appelsiinilla maustettu jouluinen Rooi-
bos-teesekoitus. Todellinen kestosuosikki!
nro 1855  80 g PUSSI  4,90 €

TAIKAMETSÄ, musta aromitee

Ihania ruusunuppuja, katajanmarjoja ja muita metsän 
marjoja sisältävä musta tee. Teesekoitus, joka lumoaa 
niin ulkonäöllään, tuoksullaan kuin maullaankin.   
nro 1728  80 g PUSSI   4,90 €

SALTED CARAMEL                    UUTUUS        

Salted caramel-aromilla maustettu 
kahvisekoitus.
nro 1919  80 g  5,20 €

WIENER TOFFEE

Kaakaolikööri- ja krokantti aromilla 
maustettu kahvisekoitus.
nro 1915  80 g   5,20 €

TIRAMISU

Herkullisen Tiramisun makuinen 
maustekahvi. 
nro 1910  80 g   5,20 €

SUKLAAMOCCA

Minttusuklaan makuisella aromilla 
maustettu kahvisekoitus. 
nro 1916  80 g  5,20 €

PUMPKIN SPICE                         UUTUUS        

Kaneli-, inkivääri- ja neilikka-aromeil-
la maustettu kahvisekoitus. 
nro 1929  80 g  5,20 €

UUNIOMENA, rooibos tee

Rooiboksen, omenan ja kanelin täydellinen yhdistelmä. Ihas-
tuttaa vuodesta toiseen. 
nro 1886  80 g PUSSI  4,90 € 

JOULUTEE, musta aromitee

Joulun perinteisillä mausteilla sekä sitruksella ja ruusun leh-
dillä maustettu musta tee. 
Nro 1730  80 g PUSSI  5,20 €

GRANAATTIOMENA, musta aromitee

Maukas musta tee, jossa maistuu granaattiomenan lisäksi 
mm. ruusunmarja, hibiscus, goji-marjat sekä vadelmapalat.
nro 1715  80 g PUSSI   4,80 €  

MANGO-CHILI, musta tee

Kuumottavan hyvä musta tee tulisella sydämellä! Mehevän 
mangon makuinen tee, joka sisältää mm. chiliä ja kaktuksen 
kukkia. 
nro 1722, 80 g PUSSI 4,80 €

HASSELPÄHKINÄ-VANILJA UUTUUS                       

Hasselpähkinä- ja vanilja-aromeilla 
maustettu kahvisekoitus.
nro 1912  80 g  5,20 €

JOULUKAHVI

Jouluinen kahvisekoitus on maustet-
tu appelsiinilla, rommilla, vaniljalla ja 
kardemummalla. 
nro 1917  80 g   5,30 €

KINUSKI              

Toff ee- ja kerma-aromeilla maustet-
tu kahvisekoitus.
nro 1927  80 g  5,20 €

VALKOSUKLAA-AMARETTO

Mantelilikööri- ja vanilliiniaromilla 
maustettu kahvisekoitus.
nro 1913  80 g  5,20 €

PIKAKAHVI BEANIES             UUTUUS        

APPELSIINI-KARPALO          

Appelsiini- ja karpaloaromeilla
maustettu pakastekuivattu kahvi la-
sipurkissa.
nro 1937  50 g  7,50 €

BEANIES CHRISTMAS                   UUTUUS        

Jouluinen lajitelma pikakahveja! Pake-
tissa jokaista makua kaksi kappaletta:
Yule Log, Ginger bread, Peppermint 
Candy Cane, Mince Pie, Christmas Pud-
ding ja Orange Cranberry. 
nro 1936  6 makua (12 x 2 g)  7,50 €



SUPERFOOD marjasekoitus

Neljä erilaista kuivattua superfood-marjaa: Goji, inka, kar-
palo ja mustikka.
Nro 1649, 140 g      6,90 €

KARPALO, kuivattu

Kevyesti makeutettu karpalo. Nauti sellaisenaan tai käytä 
jälkiruokien valmistamisessa ja leivonnassa. Lisää puuron, 
viilin, jogurtin yms. joukkoon.
Nro 1645, 170 g KARPALO, KUIVATTU   5,50 €

TAATELI, kivetön 

Herkullisen mehevät ja pehmeät taatelit sopivat hyvin 
esimerkiksi smoothieen tuomaan makeutta ja rakennetta. 
Ne ovat raakakakkujen yksi pääraaka-aineista ja raakara-
vinnon ruokien yksi suosituimmista makeuttajista. 
Nro 1651  300 g pussi   4,10 €

KARPALO COOKIES

Taikina noin 10 kpl

100 g  voita
150 g  fariinisokeria
  50 g  sokeria
   2 tl  Aitoa vaniljasokeria tai vanilliinisokeria
   1  kananmuna
   3 dl  vehnäjauhoja tai gluteenitonta jauhoseosta
3/4 tl  soodaa
1/4 tl  leivinjauhetta
  75 g  kuivattua karpaloa hienonnettuna
  75 g  cashew pähkinöitä hienonnettuna

1. Hienonna kuivatut karpalot hieman hienommiksi.
2. Sulata voi.
3. Sekoita joukkoon sokerit.
4. Riko joukkoon muna ja sekoita.
5. Sekoita joukkoon kuivat aineet sekä hienonnetut karpalot 
sekä cashewit. 
6. Kääri taikina leivinpaperiin ja laita jääkaappiin pariksi 
tunniksi.
7. Laita uuni lämpenemään 175 - 180 asteeseen.
8. Jaa taikina 10 palaan ja pyörittele palloiksi.
9. Asettele pallot leivinpaperille pellille (n.6 - 8 kpl/pelti). Jätä 
tilaa, sillä cookiet leviävät.
10. Ripottele halutessasi pinnalle sormisuolaa.
11. Paista n. 10 - 12 minuuttia.

LIHAPULLA-AINEKSET 

Helposti valmistettavat, maukkaat liha-, kala- tai kanapyö-
rykät pikkujoulunaposteluun, joulupöytään tai uudeksi 
vuodeksi. Myös gluteenittomana.
nro 1344  300 g  7,60 €  (L,M).
nro 1345  300 g  7,60 € GLUTEENITON AINES (L,G,M,V). 

PIPPURIKASTIKE

Pippureilla ryyditetty ruskea kastike maistuu koko per-
heelle. L,G,M,V).
Nro 1175  100 g  4,90 €

PUNAVIINIKASTIKE

Hienostuneen makuisessa punaviinikastikkeessa on aito 
punaviinin maku. (L,G,M,V).
Nro 1245  100 g  4,90 € 

SINAPPIJAUHE   

Sinappijauheesta valmistat helposti perinteisen kotisina-
pin (L,G,M,S).
nro 400  100 g pussi  4,20 €

PUMPKIN SPICE                        UUTUUS
Kanelin, muskottipähkinän, inkiväärin ja neilikan huu-
maava sekoitus! Käytetään kahvin (mm. latte), teen ja 
kaakaon maustamiseen, jälkiruokien ja sekä makeiden 
että suolaisten leivonnaisten (mm. kurpitsapiirakan) 
maustamiseen. L,G,M,S).
nro 826  50 g pussi  5,50 €

Makunautintoja juhlapöytään

RESEPTI-
VINKKI!

TAATELI-PELTILEIPÄ

Taikina
1,5 rkl kuivahiivaa
   5 dl vettä (42 asteista)
   1 dl ruishiutaleita
250 g  taatelia hienonnettuna
1,5 tl suolaa
   5 dl ruisjauhoa
2,5 dl vehnäjauhoja
   2 rkl kokonaista kuminaa

1. Mittaa kulhoon kuivahiiva, vesi, ruishiutaleet ja hienonnettu 
taateli. Sekoita keskenään.
2. Anna seoksen seistä huoneenlämmössä liinalla peitettynä n. 
15-30 min.
3. Sekoita loput aineet sekaan ja vaivaa taikinaa 5-10 min.
4. Painele/kauli taikina pellin kokoiseksi levyksi leivinpaperin 
päällä ja vedä sen jälkeen pellin päälle.
5. Jauhota, pistele ja leikkaa taikinapyörällä taikina halutun ko-
koisiksi paloiksi.
6. Peitä pelti leivinliinalla ja anna kohota lämpimässä paikassa. 
Voit täyttää esimerkiksi tiskialtaan kuumalla vedellä ja laittaa 
pellin sen päälle tai kiertoilmalla uunissa 32-35 asteessa 35-45 
minuuttia.
7. Paista leipää 225 asteessa 18-20 minuuttia.

RESEPTI-
VINKKI!



BROWNIE-MIX gluteeniton

Muhkea suklaaherkku syntyy 
Brownie-mixillä. Tarjoile esim. 
vaniljajäätelön tai 
vaniljakastikkeen kera. (G).
nro 1615  400 g   7,70 €

MUFFINS-JA KAKKU-MIX VANILJA                  

Monikäyttöinen, viettelevän vaniljainen jauhoseos koti-
konditoria tuotteiden leivontaan! Ei sisällä vehnätärkkelys-
tä! Sopii hyvin kahvikakkujen leivontaan, muffi  nsseihin ja  
kuohkeisiin sokerikakkupohjiin. (L,G,M).
Nro 1618, 280 g   5,50 € 

LEIVONTAJAUHOSEOS                                                                     
Kotigastronomin gluteenittomalla jauhoseoksella loihdit
helposti niin suolaisen kuin makeankin leivonnaisen.
Tuote ei sisällä vehnätärkkelystä! (L,G,M).  
Nro 1616  400 g    5,80 €

SIEMENLEIPÄJAUHOSEOS                                                                     
Kostea ja tiivis rakenne, ei murene. Luontaisesti gluteenit-
tomista raaka-aineista, sisältää gluteenitonta kauraa, ei si-
sällä vehnätärkkelystä. (L,G).
Nro 1617  500 g    7,50 €

SITRUUNAJAUHE

Sitruunajauhe korvaa ruoanlaitossa sitruunan kuoren ja 
mehun käytön. Sitruunajauhe sopii mm. kalaruokiin, jäl-
kiruokiin sekä erilaisiin kakkuihin ja piiraisiin. Jauhe säilyy 
hyvin ja on erittäin riittoisaa. 
nro 1605  50 g   4,40 €

AITO VANILJASOKERI

Sisältää aitoa Bourbon-vaniljaa.  
nro 1494  70 g   9,90 €

LEIVINJAUHE

Leivonnaisten kohotusaine. 
nro 1540  140 g   3,90 €

PIPARKAKKUMAUSTE

Piparkakkujen ja leivonnaisten maustamiseen. Kokeile ker-
mavaahdon joukossa luumukiisselin päällä! (L,G,M).
nro 1550  70 g   4,20 €

APPELSIININKUORIPALAT

Leivonnassa ja jälkiruoissa, erilaisten kakkujen valmistuk-
seen (L,G,M).
nro 1603  100 g   4,50 €

Kotigastronomin hyydykkeet ovat saavuttaneet suu-

ren suosion, eikä suotta! Hyydykkeistä on erittäin 

helppo valmistaa kakkujen päällykerrokset, kääre-

torttuihin välikerroksia, mousseja jne.. ja lisäksi ne 

ovat myös erittäin maukkaita! Vadelma- ja mansikka-

hyydykkeet sisältävät aitoja marjoja. Syksyn ja joulun 

ajan sesonkituotteena hyydykeperhettämme vahvis-

taa Neutral-hyydyke! Kaikki hyydykkeet ovat laktoo-

sittomia, gluteenittomia ja maidottomia.

Käyttöohje: Vaahdota 2 dl kermaa. Sekoita 40 g jauhetta 
+ 50 ml (huoneenlämpöistä) vettä, valuta nauhana ker-
mavaahdon joukkoon. Käytä haluamallasi tavalla ja anna 
hyytyä. 
NEUTRAL: Vaahdota 2 dl kermaa. Sekoita 0,5 dl jauhetta 
+ 50 ml (huoneenlämpöistä) vettä, valuta nauhana ker-
mavaahdon joukkoon. Lisätään makuaine (esim. 1 tl pika-
kahvijauhetta, 1 tl piparkakkumaustetta tms.).

MANSIKKA-, SUKLAA-, VADELMA- 

SEKÄ UUSI NEUTRAL HYYDYKE

Nro 1626, MANSIKKA HYYDYKE     200 g   7,50 €

Nro 1628, SUKLAA HYYDYKE             200 g   7,50 €

Nro 1630, VADELMA HYYDYKE         200 g   7,50 €

Nro 1624, NEUTRAL HYYDYKE          250 g   7,50 €

RESEPTI-
VINKKI!

Sinun jälleenmyyjäsi

Makunautintoja myös jälkiruokapöytään!

JOULUINEN HYYTELÖKAKKU

Pohja: 150 g piparkakkuja + 75 g voita sulatettuna

Täyte

2 dl  kermaa
0,5 dl  Neutral hyydykejauhetta
50 ml  huoneenlämpöistä vettä
1 dl pehmeitä luumuja soseutettuina
1 tl Piparkakkumaustetta (tai 2 g pikakahvijauhetta)

1. Rouhi piparkakut ja lisää sulatettu voi.
2. Taputtele irtovuoan pohjalle.
3. Vaahdota kerma.
4. Sekoita hyydykejauhe ja vesi, valuta seos nauhana kermavaah-
don joukkoon. Sekoita hyvin.
5. Lisää joukkoon 1 tl Piparkakkumaustetta ja soseutetut luumut.
6. Kaada seos pohjan päälle. Anna hyytyä jääkaapissa vähintään 
kaksi tuntia.
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